2012

Geranio

Antipasti

Tonno marinato con crostoni di polenta
Gamberetti in salsa rosa e arance

Involtino di salmone zal forno con julienne di verdure

Coppa di Parma su pane speziato all’erigano
Fagottino di bresaola e formaggi teneri

Torta paesana con porri al forno

Primi
Risottino con pasta di salame mantecato al
taleggio e funghi

Maccheroni napoletani ai frutti di mare

Secondi
Trancio di salmone ai 3 pepi

Finocchi gratinati al forno

Dessert

Torta di mele calda con gelato

Caffé

Dalla cantina

Bianchi e Rossi di nostra selezione

Minerale e Naturale

Prosecco

Gentile cliente

Siamo heti di presentarLe alcune nostre proposte

per allietare i Vostri momenti importanti,

O un pranZo © una cena

Menu GERANIO 2012 €. 25,00

Menu EDERA 2012 €. 28,00

| prezzi indicati si intendono IVA compresa

Per i bambini possibilitd di ordinare alla carta

Valido da LUNEDI’ a VENERDP

pPranzo e cena

MINIMO 10 PERSONE

Edera 2012

Antipasti

Seppicline bianche alla mediterranea
Crostino di pane con salmone marinato al papavero

Insalata di mare con patate e cannellini

Prosciutto crudo di Parma e frutto di stagione
Pane casereccio con lardo bergamasco

Sfogliatina golosa ai porcini

Primi
Risottino con calamaretti, cozze e ruchetta selvatica
Strozzapreti con formaggio di grotta, noci e

porcini tartufati

Secondi
Taghata di manzo rucolz e grana all'olio caldo aromatizzato

Patate sabbiose

Moci di grana in centro tavola

Dessert

Torta di mele calda con gelato

Caffe

Dalla cantina

Bianchi e Rossi di nostra selezione

Minerale e Maturale

Prosecco



Componi il TUO menu

Antipasti pesce

Tagliata di tonno con petali di melone invernale

Rosa di pescatrice e cuore di gambero su pane ai cereali

Insalata di polpo, seppia e patate con bruncise di
barbabietola al balsamico

Antipasti carne

Weli di culatello delle valli bergamasche con tortino di
verdure al taleggio

Manzo affumicato con salsa alla senape dolce e soncino

Fonduta di tomino nostrano, speck croccante
profumato al tartufo

Primi pesce

Risottino mantecato allastice con pomodoro fresco e basilico

Pansotti di pesce con crema di latte, pomodorini

| |pachino e bottarga

Caserecce ai frutti di mare

Primi carne

Tortiglioni al torchio con filanger di petto d'oca
mantecato al mascarpone

Risottino con scamorza e pistacchi mantecato al
Franciacorta Rosé

Bauletto di ricotta e erbette, pomodorino datterino,

crema di parmigiano e capperi

Secondi pesce
Filetto di orata al forno con salsa mediterranea

Trancio di salmone zi tre pepi

Treccia di branzino con squame di zucchine

Secondi carne

Medaglione di manzo con fondente di scamorza

Tagliata di manzo con ruchetta e grana

Cosciotto di maiale al forno con mele

Dessert della casa

Torta di mele

Caffe

Componi il TUO menu

Gentile cliente
Siamo lieti di presentarLe una grande noviti
per soddisfare al meglio le Vostre esigenze

Con |2 Vs, creativitd potrete scegliere,
barrando le caselle a fianco,
i piatti aVOI pia graditi

Il costo del menu variz a secondo del numero di portate scelte:

3 antipasti, 2 primi, 2 secondi €. 30,00
3 antipasti, 2 primi, | secondo €. 26,00
2 priml, 2 secondi €. 24,00
2 priml, | secondo €. 22,00

Compresi nel prezzo:
Bianchi e rossi di nostra selezione
Minerall, Naturali e Caffé

Possibilitd di aggiungere:

Dessert con torta di pasticceria €.
Sarbetto €.
Spumante Prosecco €.
Macedonia €.

1,00
1,00
1,00
2,00

| prezzi indicati si intendono IVA compresa
Per i bambini possibilitd di ordinare alia carta

Valido da LUNEDI’ a DOMENICA

Pranzo e cehna

MINIMO 10 PERSONE

Via Belvedere, 20 20056 Trezzo sull’Adda (M)

Tel. & Fax.: 02-9090546
e-mail: info{@terrazzasulladda.com

www.terrazzasulladda.com
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